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UVZ SR: Na vianoénych trhoch uskutoé¢iiujeme mimoriadne kontroly

Hygienici uz niekolko dni uskutociiuju celoslovenské mimoriadne kontroly viano¢nych
trhov. Tak, ako po minulé roky, aj tento rok preveruji povod surovin a potravin,
Z ktorych sa pokrmy pripravuji a datum ich spotreby, respektive minimalnej trvanlivosti.
Pozornost’” venuji aj hygienickej urovni skladovania  hotovych pokrmov,
ich  priprave  apodavaniu  akontroluji  prevadzkovia  hygienu  zariadeni.
Rovnako dohliadaji na vhodnost’ pracovného odevu zamestnancov stankov, ¢i na teploty
v chladiacich a mraziacich zariadeniach. Nahodne odoberaji aj vzorky pripravovanych
pokrmov na mikrobiologicku laboratérnu kontrolu.

»Odborni pracovnici 36 regiondlnych uradov verejného zdravotnictva v Slovenskej
republike vykondvaju kontroly prevdadzok na vianocnych trhoch s ciel’om prevencie
a ochrany zdravia Pudi 7z pohladu  Sirenia  alimentirnych  ochoreni.
Ich realizovanim dohliadame na vyhovujucu urover prevadzkovej hygieny stankov
a zdravotnej bezpecnosti poddavanych pokrmov. Stinky na vianoénych trhoch
prevadzkovatelom nielen skontrolujeme, kaZdorocne ich tie; usmeriiujeme
a upozoriiujeme na dodriiavanie hygienickych poZiadaviek vypljvajucich z platnej
legislativy. Radi by sme aj tento rok poZiadali prevadzkovatelov zariadeni o sucinnost’
a spolupracu pocas vykonu kontrol. Bez pochyb sa totii zhodneme, Ze ochrana zdravia
obyvatelov je na prvom mieste,“ uviedol hlavny hygienik Slovenskej republiky Jan
Mikas.

Vysledky mimoriadnych kontrol budu verejnosti zndme pred vianoénymi prazdninami,
opatrenia na odstranenie moznych nedostatkov budu musiet’ prevadzkovatelia plnit’ ihned’
po ich zisteni. Kontroly strankového a ambulantného predaja potravin vykondvaja
hygienici pocas celého konania viano¢nych trhov v SR, teda aj po ukon¢eni mimoriadne;j
kontroly.

Vlani presli kontrolou stovky zariadeni

Nedostatky zistené na viano¢nych trhoch nie st v poslednych rokoch zévazného
charakteru. V pripade niektorych pochybeni dojde k naprave este pocas kontroly.
ZlepSujuca sa uroven hygieny a technického zabezpecenia



je podla hlavného hygienika SR Jana Mikasa vysledkom kaZzdoro¢ne sa opakujtacich
kontrol v ramci hromadnych akcii.

Pocas vlanajSich mimoriadnych viano¢nych kontrol skontrolovali hygienici 445 zariadeni
stankového a ambulantného predaja potravin, pokrmov a napojov.
Nedostatky zistili v 7 krajoch s vynimkou Nitrianskeho, celkovo v 33 prevadzkach.
Medzi cCasté pochybenia patrilo napriklad nedolozenie nadobudacich dokladov
K potravinam  ¢i  nevhodné  skladovanie  potravin  a manipulacia s nimi
(mimo chladiacich zariadeni a pracovnych ploch). Hygienici objavili i potraviny
po datume spotreby, respektive minimdlnej trvanlivosti (kapustova a pecienkova plnka do
loksi, polotovar stridhané zemiaky, marinovana bravcova krkovica, kuracie prsia).
Niektori pracovnici sa tiez nevedeli preukazat dokladom o odbornej spdsobilosti.
Ojedinele sa objavili ipripady nepredlozenia pravoplatného rozhodnutia k uvedeniu
priestorov stanku do prevadzky. Mikrobiologickej laboratdrnej kontrole nevyhovela iba
jedna vzorka - iSlo o grilovanu jaternicu odobranti na viano¢nych trhoch v KoSiciach,
Vv ktorej bol potvrdeny prekroceny pocet koliformnych baktérii.

Za zistené pochybenia ulozili vlani hygienici 25 blokovych pokut v celkovej sume 2 296
eur. Zaroven zacali 6 spravnych konani vo veci uloZenia pokuty. V jednom pripade ulozili
opatrenie na  uzatvorenie prevadzky do doby odstrinenia  nedostatkov,
ato pre nezabezpeCenu tepli a studenu teclicu vodu anevytvorené podmienky na
skladovanie chladenych potravin.

Dodrziavanie hygienického $tandardu v stankoch dokazu narvchlo vvhodnotit® aj
zakaznici:

e vydajné pulty agrily musia byt prekryté, vystavované nebalené pokrmy
a potraviny v stankoch maju byt chranené pred priamym kontaktom spotrebitel'mi
a pred vonkajSimi vplyvmi

e 0soby manipulujice s potravinami a hotovymi pokrmami st povinné mat’ vhodny
a Cisty pracovny odev, jednorazové rukavice a pokryvku hlavy

e pracovné dosky a kuchynské pomocky v stankoch musia byt Cisté

e chladené potraviny nemo6zu byt uloZzené volne, patria do chladiacich zariadeni



